Konferencje szkoleniowe
I szkolenia

HACCP I ZARZADZANIE RYZYKIEM
W MLECZARSTWIE - AKTUALNE WYZWANIA
[ PRAKTYCZNE ROZWIAZANIA

TERMIN:  13.03.2026r. 9:00-15:00
TRENER:  Barbara Robak

FORMA: online

KOSZT: 400,00 PLN/osoba

Polska Izba Mleka zaprasza na szkolenie online pt. HACCP i zarzadzanie ryzykiem w
mleczarstwie — aktualne wyzwania i praktyczne rozwigzania.

Cel szkolenia:

Celem szkolenia jest rozwiniecie kompetencji pracownikéw odpowiedzialnych za
bezpieczenstwo zywnosci w zaktadach mleczarskich. Uczestnicy:

® poznajg nowoczesne podejscie do kultury bezpieczeristwa zywnosci,
® nauczg sie identyfikowac i oceniaé zagrozenia zdrowotne w procesach mleczarskich,
¢ uporzadkujg wiedze dotyczgcg HACCP, PRP, oPRP i CCP,

® zrozumiejg wymagania dotyczace higieny, personelu, proceséw, mediéw i materiatéw do
kontaktu zzywnoscig,

* dowiedzg sie, jak unika¢ najczestszych btedéw prowadzgcych do niezgodnosci,

® otrzymajg praktyczne wskazowki mozliwe do wdrozenia od razu po szkoleniu.

Szkolenie koncentruje sie na realnych wyzwaniach zaktadéw mleczarskich i dostarcza
narzedzi wspierajgcych skuteczne zarzadzanie ryzykiem.

Chetnych prosimy o wypetnienie karty zgtoszeniowej i przestanie jej na adres mailowy
szkolenia@izbamleka.pl do 02.03.2026 r.

Liczba miejsc jest ograniczona, decyduje kolejnosc¢ zgtoszen.
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