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Warunki udziatu w targowisku Markthalle Neun

Licencja handlowa

Firmy prowadzace sprzedaz produktéw w hali targowej Markthalle Neun muszg posiada¢ wazng
licencje handlowa lub licencje na handel obwozny, do okazania podczas ewentualnej kontroli w dniu
sprzedazy.

Koncesjonowanie

Dozwolona jest sprzedaz napojéw alkoholowych do spozycia na miejscu wytgcznie przez firmy
posiadajgce wazng koncesje. Oferowanie bezptatnych préobek do degustacji i sprzedawanie
napojow alkoholowych w zamknietych butelkach mozliwe jest bez oficjalnego zezwolenia
koncesyjnego.

Podczas sprzedazy napojow alkoholowych nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw
prawa dotyczacych ochrony dzieci i mtodziezy w odniesieniu do sprzedazy alkoholu oraz
umiesci¢ odpowiedni fragment z ustawy o ochronie mtodziezy (,Jugendschutzgesetz”) w
widocznym miejscu budki targowej.

Bezpieczenstwo pozarowe

Obowigzuje zakaz uzywania otwartego ognia na terenie Markthalle Neun.

Obowigzuje zakaz smazenia w gtebokim ttuszczu oraz grillowania.

Odpowiedzialnos¢

Markthalle Neun nie ponosi odpowiedzialnosci za kradziez lub uszkodzenie produktéw sprzedawcéw.

Podstawowe wymogi w zakresie ochrony zdrowia i bezpieczenstwa

Firma prowadzaca sprzedaz na terenie hali targowej Markthalle Neun musi zapewni¢ petng
przejrzystos¢ produktéow w zakresie m.in. miejsca pochodzenia produktow i sktadnikéw, a w
przypadku kontroli by¢ w stanie udowodnié¢ pochodzenie swoich produktéw i sktadnikow
poprzez okazanie odpowiedniego dokumentu dostawy/sprzedazy.

Sprzedawcy musza posiada¢ dokument potwierdzajgcy, ze zostali przeszkoleni w zakresie
przepiséw BHP podczas obchodzenia sie z produktami spozywczymi, do okazania w przypadku
kontroli.

Zywnos¢ znajdujaca sie w budce targowej nie moze by¢ sktadowana na podfodze i nalezy jg
przechowywac w specjalnie przeznaczonych do tego pojemnikach.

W budce targowej musi znajdowa¢ sie odpowiedni sprzet do chtodzenia i przechowywania
zywnosci wymagajacej niskiej temperatury. Zywno$¢, ktéra musi byé przechowywana w niskich
temperaturach, nalezy regularnie sprawdzaé¢ za pomocg odpowiedniego termometru, a
odczyty nalezy dokumentowacd.



e 7ywnoé¢, ktdra nie jest owinieta, zapakowana, itp. musi by¢ wystawiana za specjalnymi
ostonami, tak, aby nie zostata zanieczyszczona przez konsumentdw. Podczas sprzedazy takich
produktdw nalezy stosowaé odpowiednie akcesoria kuchenne (szczypce, tyzki, itp.).

o Jedli oferowana jest zywnos$¢ niezapakowana lub tatwo psujgca sie, konieczne jest zapewnienie
na terenie budki targowej odpowiedniej ilosci biezgcej wody cieptej (o jakosci wody pitnej).
Wykorzystane mogg by¢ np. umywalki kempingowe lub wieksze termosy z kranikiem.
Niezbedny jest rédwniez odpowiedni pojemnik na brudng wode, ktéry nalezy regularnie
oprézniac. W celu zapewnienia odpowiednich warunkéw BHP, w budce targowej musi by¢
wowczas zapewniona réwniez mozliwos¢ mycia i osuszania rak.

o Srodki czystoéci, przedmioty osobiste, jak réwniez inne przedmioty niezwigzane bezposrednio
z prowadzong dziatalnoscig handlowg nalezy przechowywaé w odseparowaniu od produktéw
spozywczych.

e W budce targowej muszg by¢ przestrzegane zasady higienicznego gromadzenia, segregacji,
przechowywania i utylizacji odpaddw.

e Sprzedawcy, ktérzy nie przestrzegajg wymogoéw w zakresie ochrony zdrowia i bezpieczenstwa
mogg otrzymaé od Martkhalle Neun zakaz uczestnictwa w targowisku w trybie
natychmiastowym.

1. Minimalne standardy produkcji i sprzedazy zywnosci

. Produkcja, produkty i sprzedaz nienaganne pod wzgledem higienicznym

Wszyscy sprzedawcy muszg przestrzegaé¢ unijnych przepiséw dotyczacych higieny zywnosci
(Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dn. 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny s$rodkéw spozywczych oraz Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dn. 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego).

. Przejrzystosc

Wszystkie produkty bedgce przedmiotem obrotu muszg by¢ wyraznie oznakowane, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami unijnymi, w zakresie m.in. procesu produkcyjnego, nazwy producenta,
miejsca produkcji, sktadnikow i ew. alergenéw (dodatkowe informacje znajdujg sie w Zatgczniku
nr 2). Pochodzenie produktéow zwierzecych jest wskazane w mozliwie szczegétowy sposéb, tzn.
wskazany jest nie tylko kraj pochodzenia, ale takze region.

. Zywnosé bez GMO

Wszystkie produkty sg wolne od wszelkich genetycznie zmodyfikowanych sktadnikéw, wiaczajac w
to pasze dla zwierzat wykorzystywang przy produkcji produktéw zwierzecych.

. Etyczna hodowla zwierzat

Produkty zwierzece musza pochodzi¢ jedynie ze Zrédet praktykujacych etyczng i zrdwnowazong
hodowle, co potwierdza¢ ma unijny certyfikat ekologiczny/BIO. Produkty niecertyfikowane moga
zostaé dopuszczone do sprzedazy pod warunkiem przestrzegania nastepujgcych kryteriow: wielkos$¢
podtogi w budynku inwentarskim musi by¢ nieproporcjonalnie wieksza w poréwnaniu z wielkoscig
podtogi okreslonej przepisami prawnymi dotyczagcymi dobrostanu zwierzat (zaleca sie
przestrzeganie przepisow UE w zakresie produktow ekologicznych); zapewnienie w budynku
inwentarskim codziennie swiezej sciétki z naturalnych materiatéw typu stoma oraz wystarczajgco
przestronnej, wygodnej, czystej i suchej powierzchni legowisk; zapewnienie zwierzetom wolnego
wybiegu przez caty okres tuczu; uzywanie paszy wytwarzanej gtdwnie samodzielnie badz



pochodzacej z regionu lub przynajmniej z tego samego kraju i nie zawierajacej genetycznie
modyfikowanych organizmow (np. biatka sojowego). Ponadto zwierzat nie mozna leczy¢ za pomoca
chemicznych/syntetycznych lekéw alopatycznych czesciej niz trzy razy w roku, a czas transportu do
ubojni nie przekracza maksymalnie czterech godzin.

W celu potwierdzenia przestrzegania wymienionych kryteriow mozna uzy¢ listy kontrolnej
dotyczacej etycznej hodowli zwierzat, udostepnionej przez Markthalle Neun pod linkiem:
https://markthalleneun.de/standard-artgerechte-tierhaltung.pdf. Ma ona zastosowanie do
kazdego rodzaju miesa i jaj oraz produktéw mlecznych.

. Zrownowazone rybotowstwo

Ryby i owoce morza pochodzg wytgcznie ze zréwnowazonej hodowli i rybotédwstwa. Wytycznymi sg
zalecenia okres$lone przez WWF.

. Ograniczone stosowanie dodatkéw

Zabrania sie stosowania sztucznych barwnikéw, sztucznych substancji stodzgcych, stabilizatoréw
lub wzmacniaczy smaku. Dopuszczalne sg wytacznie dodatki zatwierdzone zgodnie z wytycznymi
ekologicznymi UE. Ich zatwierdzenie jest zwigzane z tym, ze produkt nie moze zostac
wyprodukowany lub zakonserwowany bez ich zastosowania. Wszystkie zastosowane dodatki muszg
zosta¢ wymienione na etykiecie produktu, wskazujac ich numer E oraz dziatanie.

. Swiadomosé ekologiczna

Stosowane jednorazowe talerze, sztuéce, opakowania i torby musza by¢ wykonane z materiatow
pochodzacych z recyklingu lub materiatéw odnawialnych.

. Rzemieslnicza produkcja zywnosci
Produkcja tradycyjna i rzemieslnicza oznacza, ze niedozwolone sg nastepujgce metody produkcji:

e gotowe mieszanki piekarnicze, mak lub nasion,

e techniki szybkiego dojrzewania miesa lub ryb,

e dojrzewanie miesa lub sera w folii,

e ptynny dym,

e zastepniki/imitacje (np. przetworzone produkty imitujgce mieso, wedliny lub sery),

e ekstrakty chmielu w piwie,

e ekstrakcja wody/termowinifikacja/aromatyzacja za pomocg wiéréw drzewnych przy
produkcji wina.

Ponadto niedopuszczalne do sprzedazy jest wino pochodzace z winiarni z plonem powyzej 75 hl/ha,
z iloscig ponizej 75% winogron z wtasnych winnic i iloscig ponizej 75% tradycyjnych i regionalnych
odmian winogron, jak rowniez nieoznakowane miody, bez wskazania nazwiska pszczelarza/nazwy
pasieki.


https://markthalleneun.de/standard-artgerechte-tierhaltung.pdf

